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Державне підприємство «Полтавський регіональний науково-технічний 

центр стандартизації, метрології та сертифікації», м. Полтава, Україна; 

В. М. Павченко, 
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А. С. Браїлко,  
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Вищий навчальний заклад Укоопспілки «Полтавський університет 

економіки і торгівлі», м. Полтава, Україна 

 

За останні роки до жодного з алкогольних напоїв не проявлялася 

настільки висока зацікавленість, як до віскі. На ринку України реалізується 

безліч різновидів віскі, зокрема: «Single Barrel» (солодовий віскі, узятий із 

однієї бочки), «Cask Strength» (віскі бочкової міцності – рідкий вінтажний 

різновид, міцністю 56-65%) [1], «Wood Finish» (витриманий в бочках, 

попередньо використаних для дозрівання віскі), «Vntage» (вінтажні віскі, 

зроблені із спиртів одного року перегонки). Підвищення популярності віскі, 

призводить до появи на ринку України фальсифікованої продукції, тому 

проведення його ідентифікації та експертизи є досить актуальним. 

Об’єктами дослідження є віскі шотландське односолодове (країна 

походження Шотландія): зразок 1 «Glenmorangie Original», компанія 

«Glenmorangie Distillery Company» («Гленморанжи Дістіллері Компані»); зразок 

2: «Glenlivet 12 Years», компанія «Chivas Brothers Limited» («Чівас Бразерс 

Лімітед»); зразок 3: «Talisker 10 Years», компанія «Diageo» («Діаджео»). 

Предметом дослідження є органолептичні та фізико-хімічні показники 

віскі шотландського односолодового (далі по тексту – віскі). Під час 

дослідження використано методи: аналітичний, органолептичного аналізу та 

вимірювальний. Метою публікації є проведення експертизи віскі. 

Експертизу віскі проведено з метою відповіді на питання: 

- чи відповідають органолептичні показники досліджуваних зразків віскі 

шотландського односолодового відомостям заявленим виробником? 

- чи відповідають фізико-хімічних показники (масова концентрація 

альдегідів; масова концентрація сивушних олій; масова концентрація складних 

ефірів; об’ємна частка етилового спирту) досліджуваних зразків віскі 

шотландського односолодового вимогам передбаченим контрактом?  

Органолептичну оцінку віскі проводили спеціаліст-дегустатор – викладач 

школи сомельє «Wine School» та стажист. Результати дослідження 

органолептичних показників наведені у табл. 1. 
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Таблиця 1 

Дослідження органолептичних показників віскі 
Найменування 

показника 
Зразок 1 Зразок 2 Зразок 3 

Зовнішній вигляд Прозорий без 
сторонніх включень та 
осаду золотистого 
кольору 

Прозорий без 
сторонніх включень 
та осаду яскравого, 
іскристо-золотистого 
кольору 

Прозорий без 
сторонніх включень 
та осаду іскристо-
золотистого кольору 

Аромат Запах цитрусових 
фруктів і спілих 
персиків, пом’якшених 
ароматом ванілі, 
сторонніх запахів не 
виявлено 

Витончене поєднання 
співвідношення 
тропічних фруктів – 
банана, ківі і ананаса і 
банана з ароматом 
лугових трав, 
сторонніх запахів не 
виявлено 

Володіє сильним 
ароматом диму і 
торфу, в якому 
також присутні 
нотки свіжих 
устриць, морської 
солі і солодкі 
цитрусові відтінки 

Смак Спочатку на язиці 
відчувається ваніль, 
потім квітково-
фруковий аромат 

Збалансований, 
яскраво відчуваються 
нотки і відтінки 
солодкої груші 

Багатий, насичений, 
теплий смаком, в 
якому відчуваються 
солодкі тони і 
відтінки диму 

Післясмакові 
відчуття 

Приблизно через 
хвилину з’являвся 
чистий і спокійний 
присмак з нотками 
апельсину і персика 

Пряне горіхове і 
довге. Грає 
відтінками марципана 
і імбиру 

Тривале, насичене 
торф’яними, 
перцевими і 
солонуватими 
нотами 

За результатами дослідження (табл. 1) встановлено, що за 

органолептичними показниками зразки 1-3 відповідають даним заявленим 

виробниками [2-4]. 

Дегустацію проведено відповідно до вимог [5] та подано в табл. 2. 

Таблиця 2 

Дегустаційна картка 
Найменування показника Зразок 1 Зразок 2 Зразок 3 

Зовнішній вигляд: 
- прозорість; 
- колір 

 
3 
3 

 
3 
4 

 
3 
3 

Аромат (букет):  
- чистота; 
- інтенсивність; 
- типовість 

 
3 
2 
4 

 
3 
2 
4 

 
3 
1 
4 

Смак: 
- чистота; 
- інтенсивність; 
- стійкість; 
- типовість 

 
2 
2 
2 
3 

 
2 
2 
2 
3 

 
2 
2 
2 
3 

Разом 24 25 23 

З огляду на наведені дані дегустаційної оцінки віскі (табл. 2), можна 

зробити висновок, що всі зразки отримали високі оцінки. Найвищу оцінку 

отримав зразок 2-25 балів (відмінно), зразок 1-24 бали (добре), і зразок 3 
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отримав 23 бали (добре). 

Результати дослідження фізико-хімічних показників наведені у табл. 3.  

Таблиця 3 

Дослідження фізико-хімічних показників віскі 
Найменування показника Норма згідно 

контракту 
Зразок 1 Зразок 2 Зразок 3 

Масова концентрація альдегідів в  
1 дм

3
 безводного спирту, мг 

10-350 56,1 29,2 68,6 

Масова концентрація сивушних олій в  
1 дм

3 
безводного спирту, мг 

500-6000 1865,0 981,7 1821,0 

Масова концентрація складних ефірів в  
1 дм

3 
безводного спирту, мг 

50-1500 238,5 103,6 258,8 

Об’ємна частка етилового спирту в 
перерахунок на безводний спирт, %,  
не більше 

0,01 0,008 0,007 0,099 

 

Встановлено (табл. 3), що зразки 1-3 відповідають вимогам контракту за 

фізико-хімічними показниками. 

Таким чином, за результатами проведених досліджень отримано відповіді 

на питання експертизи: 

- за результатами органолептичного аналізу зразки 1-3 тотожні 

органолептичним показникам заявленим виробниками; 

- за фізико-хімічними показниками (масова концентрація: альдегідів, 

сивушних олій, складних ефірів, та об’ємна частка етилового спирту) зразки 1-3 

відповідають вимогам контракту. Зразок 2 містить 981,7 мг сивушних олій в 1 

дм
3 

безводного спирту, що підтверджує найбільш тривалу (із запропонованих 

зразків) витримку віскі в бочках. 
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